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米脂小米仓储运输技术规范

1 范围
本文件规定了米脂小米仓储运输入仓质量要求、仓储、运输、技术要求、包装材料和有害生物控制的要求。

本文件适用于加工米脂小米的原料谷子和米脂小米的仓储、运输。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件不必可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件。不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB/T 5491 粮食、油料检验 扦样、分样法

GB/T 8946 塑料编织袋通用技术要求

GB/T 11766 小米

GB/T 22184 谷物和豆类 散存粮食温度测定指南

GB/T 29402.1 谷物和豆类储存 第1部分：谷物储存的一般建议

GB/T 29402.2 谷物和豆类储存 第2部分：实用建议

GB/T 29402.3 谷物和豆类储存 第3部分：有害生物的控制

GB/T 29890 粮油储藏技术规范

NY/T 658 绿色食品 包装通用准则

3 术语与定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 入仓质量要求

4.1 入仓小米质量应符合GB/T 11766的规定。

4.2 入仓小米采样方法按GB/T 5491的规定执行。

4.3 入仓小米水分测定方法按GB 5009.3的规定执行。入仓小米温度、相对湿度以及害虫密度检测方法按GB/T 29890的规定执行。
5 仓储

5.1 仓库建设

5.1.1 仓库应远离污染源、危险源，避开行洪和低洼水患地区。

5.1.2 仓库围护结构应能够安全承载粮堆及环境的动、静荷载。

5.1.3 仓库的其他建设要求应符合 GB/T 29402.2的规定。

5.2 仓储设施

仓储建筑设施良好，不漏雨、阳光不直射，具有防虫、防鼠、防火、防盗、防污染设施，同时应配置安全警示标识及温、湿度控制措施。

5.3 仓储管理

5.3.1 应远离有毒有害或含水量较高的物质。

5.3.2 应定期进行清洁、清理。

5.4 仓储环境

应符合GB/T 29402.1的规定。

5.5 堆放

5.5.1 原料、半成品、成品、包装材料等应依据性质和规格的不同分设贮存场所，分区域码放，具有明显的仓储标识和通道。

5.5.2 原料谷子堆放时，垫板与地面间距离应大于10cm，堆垛应离四周墙壁50cm以上，堆垛与堆垛之应保留50cm以上通道。

5.5.3 散积堆放的谷子应符合 GB/T 29402.2的规定。

5.6 出入库

5.6.1 应遵循先进先出的原则。

5.6.2 真空包装小米应在库内存放4h后方可发货。
5.6.3 每季度检查谷子及小米仓储质量和卫生状况，及时清除变质或超过保存期的谷子及小米。
5.7 记录

5.7.1 做好搬运设备、贮藏设施和容器的使用登记表或核查记录。
5.7.2 详细记载出入库产品的名称、种类、等级、批次、数量、质量、包装情况、运输方式，并保存相应的记录。

6 运输
6.1 运输工具

6.1.1 运输工具和容器应符合食品安全要求，运输工具的铺垫层、遮盖物等应清洁、无毒、无害。

6.1.2 使用专用运输工具，并在装载产品前应对其进行清洁。

6.1.3 运输车辆（箱）底板平整，车体侧壁无破损、无变形。

6.2 运输管理

6.2.1 应建立完善的运输管理制度。

6.2.2 装运前对产品进行检查核验，在产品、标签与单据三者相符情况下按产品订单进行装货。

6.2.3 产品装运清点完毕后，指定专人核实配货单，将产品安全、及时送达到指定地点交付对方核查

验收。

6.2.4 在运输、装卸过程中，不得损毁外包装及产品标签。

7 技术要求

7.1 仓储要求

仓储应避光保存。仓储技术条件应符合表1规定。

表1 仓储技术条件
	产品名称
	仓储温度（℃）
	仓储相对湿度（%）
	产品温度（℃）
	产品水分（%）

	谷子
	-20～25
	≤50
	≤25 ℃
	≤13

	小米
	-20～20
	≤40
	≤25 ℃
	≤13


7.2 运输要求

7.2.1 运输过程应避光、防尘、防潮、防雨。

7.2.2 运输过程应尽量保证温度和湿度在适宜的范围内较小波动。
8 包装材料

应符合GB/T 8946和NY/T 658的要求。

9 有害生物的控制

应符合GB/T 29402.3规定。
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