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米脂小米加工技术规范

1 范围
本文件规定了米脂小米加工场所、原料、加工要求、检验、记录和质量管理的要求。
本文件适用于米脂小米的初加工。
2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件不必可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件。不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2715 食品安全国家标准 粮食

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 8232 粟

NY/T 391 绿色食品产地环境技术条件

NY_T658 绿色食品包装通用准则

NY/T 893 绿色食品 粟、黍、稷及其制品

DB61/T *** 米脂小米仓储运输技术规范

3 术语与定义

下列术语和定义适用于本文件。
3.1

污染
在加工过程中发生的生物、化学、物理污染因素传入的过程。
3.2

有害生物

由昆虫、鸟类、啮齿类动物等生物造成的不良影响。

3.3

接触表面

设备、工具、人体等可被接触到的表面。

3.4
分离

通过在物品、设施、区域之间留有一定空间，而非通过设置物理阻断的方式进行隔离。

3.5

分隔

通过设置物理阻断如墙壁、卫生屏障、遮罩或独立房间等进行隔离。

3.6

加工场所

用于加工操作的建筑物和场地，以及按照相同方式管理的其他建筑物、场地和周围环境等。

4 加工场所

4.1 环境条件
加工厂所处的大气环境符合NY/T 391的规定。水源中的各项污染物含量符合GB/T 5749的规定。厂址周围1000 m之内不得有排放“三废”的企业等。

4.2 生产条件

厂区设计必须符合《食品生产许可证审查通则》对环境、卫生的规定和要求。生产车间配备原料库、包装材料库、成品库、辅助车间和动力设施、供水系统、排水系统、监测设施等。

4.3 卫生设施

4.3.1 厂区卫生

厂区应有更衣室、盥洗室、工作室，应配有相应的消毒、通风、照明、防鼠、防蝇、防蟑螂、防虫、污水排放、垃圾和废弃物处理的设施。垃圾存放处远离生产车间、原粮和成品库，垃圾应定期清理出厂，并对垃圾存放处随时消毒。

4.3.2 车间卫生

车间内有通风、散热设施，防止粉尘污染。车间内必须保持清洁卫生。更衣室与生产车间紧相邻，内设更衣柜。生产设备使用的润滑油不得滴漏，设备中的滞留物料必须定期清理，防止霉变。门窗完整、紧密，并具有防蝇、防虫、防鼠功能。

4.3.3 设备选择

应符合食品卫生的要求。

5 原料

5.1 地域和品种要求

采购加工的原料谷子应是米脂县行政区域内生产的谷子。
5.2 质量要求

产品质量应符合GB 2715和GB/T 8232的要求，见表1。
表1 加工米脂小米的谷子质量要求
	感官
	容重
	水分
	杂质
	品种纯度

	籽粒饱满、有光泽、无霉变；不完善粒≤1.5%
	≥650kg/m3
	≤13.0%
	≤2.0%
	≥98%


5.3 原粮包装

检验合格的原粮统一包装，统一标识。按NY/T 658、NY/T 893的规定进行包装，存入原粮库，各项操作避免机械损伤、混杂。

5.4 仓储与运输
应符合DB61/T ***-《米脂小米仓储运输技术规范》的规定。

6 加工要求
6.1 筛选去杂
可采用筛选机、清选机、去石机等设备，依次通过吸风分离器、初清筛、振动筛、循环风去石机或比重去石机与磁性去杂器除去谷物中所含草秆、沙、土、石与铁性微粒等杂质。

6.2 砻谷
可采用砻谷机、脱壳机等设备，经过3道砻谷或脱壳，去壳率≥98%。

6.2 冷却
可采用冷却仓等设备降温，使脱壳后的糙米降至常温。

6.2 碾米
可采用冷却仓等设备碾米，碾米加工后小米精度≥90%。

6.2 筛选分级
可采用分级筛等设备筛选分级，碎米含量≤3%。

6.2 色选
可采用色选机等设备去除异色粒。

6.2 包装
可采用包装机、封口设备，按NY/T 658的规定执行。
7 检验

7.1 应有适应的检验（化验）室和检验设备。

7.2 检验人员应对原料进厂、加工直至成品出厂全过程进行监督检查，重点做好原料验收、半成品检验和成品检验工作。

7.3 检验方法和判定规则应按照NY/T 893的规定执行。

8 记录

8.1 各项检验控制应有原始记录。所有记录应真实、准确、规范，字迹清楚，不得损坏、丢失、随意涂改，并具有可追溯性。
8.2 各项原始记录按规定保存。
8.3 原始记录格式规范、填写认真、字迹清晰。

8.4 档案资料主要包括质量管理体系文件、生产加工计划、产地合同、生产加工数量、生产过程控制、产品检测报告、人员健康体检报告与应急情况处理等控制文件。文件记录至少保存3年，档案资料由专人保管。

9 质量管理

小米生产加工企业的质量管理应符合表3的规定。
表3 质量管理
	项目
	要求

	管理制度
	a）企业应制定质量方针，并树立在厂区内明显处

b）各个岗位应有完善的管理制度

c）从原粮购入到成品小米出厂的质量管理制度

d）对各项制度应保证运行有效


h）检验报告及记录
	
	

	检验控制
	a）有适应的检验（化验）室和检验设备

b）原粮的检验

c）成品小米加工质量的检验

d）对成品小米卫生指标的检验应由省级以上认可的检验机构承担

	制度实施检查
	a）企业每年应评审管理制度实施情况

b）对生产车间每 3 个月进行一次制度实施检查

c）对成品库每月进行一次制度实施检查

d）在原粮购入旺季每周进行一次原粮购入制度检查

e）以上的检查应有记录并存档

	原粮产地和成品小米售后服务
	a）企业定期到原粮产地了解情况，应包括土地质量、田间种植管理措施及农药化肥使用等

b）企业应走访市场，反馈消费者对质量状况意见

c）各项活动应有记录并存档
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